
SAISON 
KARTE

DESSERT

Gerne informieren wir Sie über mögliche Allergene in den Speisen. Preise angegeben in Euro inkl. gesetzlich vorgeschriebener USt.

HAUPTSPEISEN

Welsfilet pochiert 19,90
vom Fischhof Datler, Pleßberg
im Wurzelgemüsesud und Petersil-
kartoffeln

Spargel Cordon bleu 18,90
vom Schweinskarree, gefüllt mit
Schinken, Käse und mariniertem Spargel, 
dazu Pommes frites

Zander Bowl 18,90
Zanderfilet im Backteig, verschiedenen 
Salaten, Quinoa, Bohnen, Kichererbsen 
und Spargel-Marillen-Chutney

Spargel Bowl 16,90
mit Kartoffel-Spargel-Roulade,
verschiedenen Salaten, Quinoa, Bohnen, 
Kichererbsen und Spargel-Marillen-
Chutney

Gebackener Spargel 16,20
im Schinken/Käse-Mantel, mit Sauce Tar-
tare und Blattsalat

Spargelpizza 15,90
Schinken, Käse, marinierter Spargel, 
frischer Blattspinat

Rhabarber-Mandeltörtchen 8,90
mit frischen Erdbeeren, Zitroneneis und 
weißer Schokosauce

Erdbeer-Becher 8,40
2 Kugeln Vanilleeis, 1 Kugel Erdbeereis, 
frische Erdbeeren, Erdbeersauce und 
Schlagobers

EMPFEHLUNG
Roter Veltliner 4,50
Überacker, Fels am Wagram,  1/8 l

tHom 4,50
Wachter, Eisenberg DAC, blaufränkisch 
1/8 l

Muskateller 4,20
Steininger, Langenlois, 1/8 l

SUPPE
Spargelcremesuppe 5,30
mit Croutons


